ขั้นตอนการปฏิบัติงานอาหารปลอดภัย  (Food  Safety)
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ร้านหรือแผงจำหน่ายอาหารสดในตลาดสด / ร้านชำ / ซุปเปอร์มาเก็ต





สุ่มเก็บตัวอย่างอาหารสดในร้านหรือแผง  3 รอบ  ( แต่ละรอบห่างกัน 1 เดือน )


( อย่างน้อย 10% ของอาหารในแผง และอาหารที่ตรวจต้อง ผ่านเกณฑ์มาตรฐานทุกตัว )





รายงานผลการตรวจวิเคราะห์





วิเคราะห์ตัวอย่าง





ไม่ผ่านเกณฑ์





ผ่านหลักเกณฑ์





( 1  เดือน )





ปฏิเสธการออกใบรับรอง





 รอบที่ 1 ออกใบรับรองอาหารปลอดภัย (ป้ายชั่วคราว)    





รอบที่ 2  ออกใบรับรองอาหารปลอดภัย (ป้ายชั่วคราว)  





รอบที่ 3 ออกใบรับรองอาหารปลอดภัย (ป้ายทอง)





รอบที่  5 ต่ออายุใบรับรองอาหารปลอดภัย (ป้ายทอง)





รอบที่  4 คงสภาพอาหารปลอดภัย (ป้ายทอง)





( 1  เดือน )





( 6  เดือน )





( 6  เดือน )





ปีที่ 1





ปีที่ 2 , 3 ,  …..…… ..…








